Entrantes

Croquetas de puerro 12.00€
Croquetas de gambas al gjillo con alga codium 1350€
Croquetas mixtas 1350 €
Verduras braseadas con aceite de hierbas y ajo 18,50 €

Ensalada de queso de cabra a la brasa 1450 €
con nueces y mermelada de tomate al tomillo

Ensalada de ventresca con verduritas escabechadas 1350 €

* Cazuela de escalivada hecha en brasa con sus tostas y aceite virgen 1400 €
Alcachofas a la brasa con salsa de romescu y cola de gambdn 20,00 €
Puerro a la brasa con una vinagreta 14,50 €
Aguacate con un chimichurri muy suave - 14,50 €
Meijillones a la brasa

® Berberechos a la brasa con aceite emulsionado can citricos

¢ Zamburifias a la brasa [Vieiras del Pacifico)

® Colas de gamban al gjillo

® Pulpito a la brasa

¢ Tacos de atin rojo marina




Pescados | l.
® | ubina a la brasa. 75,00 € kilo a

Bacalao a la brasa 30,00€ . ey i 3
Atan rojo Balfegé a la brasa 28,00 € ' : a r‘t a i

- Pescados de lonja... Preguntar

Carnes
» Carne ibérica a la brasa con compota de manzana y toque de Pedro Ximénez 25,00 €
Entrecot de vaca con patatas y pimientos a la brasa 30,00 €
 Solomillo de vaca a la brasa 34,00 €
® Chuleton de vaca a la brasa 85,00 € kilo
» Paletilla de cordero lechal a la brasa 34,00 €

Postres Caseros
» Canitas rellenas de crema cubiertas de chocolate
Cremoso de queso do Cebreiro en salsa de membrillo
e Tarta de lima




Starters
® | eek croquettes 12,00 €
® (Garlic fried shrimp croguettes with "dead man s fingers ~ seaweed 13,60 €
o Mixed croquettes 1350 €
Chargrilled vegetables with garlic herb oil 16,80 €
» Grilled goat cheese salad with walnuts and tomatothyme marmalade 14,50 €
e Conserved tuna belly salad with lightly pickled vegetables 1350 €

e Tender fire-roasted eggplantand bell pepper | 14,00 €
topped with olive gil and grilled toast

 Grilled artichokes with romesco sauce and king prawn tails 20,00 €
Char-grilled leeks with vinaigrette 14,50 €
® Avocado with a mild chimichurri sauce 14,50 €

e Char-grilled mussels

"nasted cockles a citrus emulsion
; [Galician Bayscallops)




From the Sea

Char-grilled Sea Bass

Char-grilled Cod

Char-grilled Balfego bluefin tuna
Fresh daily catch from the market

Meats
All served with roasted sliced potatoes and sauteed vegetables
Grilled Iberian pork with apple compote and a touch of Pedro Ximenez sherry 25,00 €

Grilled boneless rib-eye steak 3000¢€

Filet mignon 34,00 €
¢ Grilled L-bone steak 65,00 € kilo
- Grilled leg of lamb 34,00 €

House-made Desserts
Aﬁ sarvaﬁ wsﬁ:h French fries and grilled vegetables
Safita py pastry cigars] filled with custard and topped with chocolate

oreiro cheese with quince sauce







V.- NOTINTO
Riojas
® Biga de Luberni
® Vinas Javenes de Miguel Merino
® [indes de Remelluri
® \/S Murua
® Predicador
® | a Quinta Cruz de Miguel Merino

Ribera del Duero
® De Chiripa
® Figuero Crianza
® Bosque de Matasnos
e Juegabolos
e Tr3smano

Tintos Galica

® Guimaro Camino Real (Mencia]
® Ribera de los Naranjos (Mencia)
® E| Maldito (Mencia)

® | alama [ Ribeira Sacra)

® Cunas Davia (Ribeiro Tinto)

Tierra de Castillay Leén
® Abadia Retuerta (Seleccion Especial]
® Ramiros
® Abadia Retuerta (La Domaine- Blanco]

Toro
® San Roman

VEIN O sLanco GALIE S

® Fefinanes (Rias Baixas) 27,50 €
® Komokabras [Barbanza e Iria) 27,50 €
® \/eigamoura (Rias Baixas] 36,00 €
® Pazo de Barrantes (Rias Baixas] 20,00 €
® El Canto del Cuco (Treixadura-Albarific-Godello) 23,00 €
® Ramon do Casar (100% Treixadura ) 25,00 €
® Renacido (Treixadura-Albarino-Godello-Lado) 29,00 €
e A Xiada (Treixadura-Albarino) 34,50 €
¢ Finca Misenhora (Treixadura-Albarino-Godello-Lado) 40,00 €
e Castro de Lobarzan [Godello) 20,00 €
e Voar Saobre Lias [Godello) 24,00 €
e Ramon do Casar (Godello) 30,00 €

Cava
e Alta Alella Mirgin Gran Reserva [Brut Natute] 26,00 €
Gorgola (Rias Baixas) 42,00 €




